
"marilyn monroe" menu



catalana di gamberi

SHRIMP CATALAN


~



riso venere con verdure croccanti e

avocado

VENERE RICE WITH CRUNCHY VEGETABLES 
AND AVOCADO



~



sorbetto ai limoni di sorrento

SORRENTO LEMON SORBET


~



tagliata di frutta fresca

CUT OF FRESH FRUIT

acqua e caffè inclusi
WATER AND COFFEE INCLUDED






Euro 22,00 a persona
EURO 22,00 PER PERSON



"guernica" menu



caprese ai tre pomodori

THREE TOMATOES CAPRESE


~



cous cous con straccetti di melanzane, 
 ciliegine di mozzarella ed 

emulsione al basilico
COUS COUS WITH EGGPLANTS STRIPS, 

 MOZZARELLA CHERRIES AND BASIL EMULSION


~



sorbetto ai limoni di sorrento

SORRENTO LEMON SORBET


~



tagliata di frutta fresca

CUT OF FRESH FRUIT

acqua e caffè inclusi
WATER AND COFFEE INCLUDED






Euro 22,00 a persona
EURO 22,00 PER PERSON



"andy warhol" menu



carpaccio di manzo con raspadura di grana,

noci, ed emulsione olio e limone

BEEF CARPACCIO WITH PARMESAN RASPADURA,
WALNUTS, AND OIL AND LEMON EMULSION



~



misticanza dell'orto con verdure
croccanti, cedro e frutta secca

GARDEN MIXED SALAD WITH CRUNCHY
VEGETABLES, CITRON AND DRIED FRUIT



~



sorbetto ai limoni di sorrento

SORRENTO LEMON SORBET


~



tagliata di frutta fresca

CUT OF FRESH FRUIT

acqua e caffè inclusi
WATER AND COFFEE INCLUDED






Euro 22,00 a persona
EURO 22,00 PER PERSON



"scuola di atene" menu



frisella con battuta di pomodori

FRISELLA WITH BEAT OF TOMATOES


~



polpo scottato alla paprika dolce su
gazpacho di pomodoro, stracciatella

pugliese e mentuccia
SEARED OCTOPUS WITH SWEET PAPRIKA ON

TOMATO GAZPACHO, APULIAN STRACCIATELLA
AND MINT



~



cremoso cornalia style

CREAMY DESSERT CORNALIA STYLE


~



tagliata di frutta fresca

CUT OF FRESH FRUIT

acqua e caffè inclusi
WATER AND COFFEE INCLUDED






Euro 28,00 a persona
EURO 28,00 PER PERSON



"raffaello" menu



carpaccio di cervo con misticanza riccia e

raspadura di percorino nero di pienza

VENISON CARPACCIO WITH CURLY SALAD AND
RASPADURA OF BLACK PERCORINO DI PIENZA



~



orzo con pomodorini confit, olive
taggiasche e basilico

BARLEY WITH CONFIT CHERRY TOMATOES,
TAGGIASCA OLIVES AND BASIL



~



cremoso cornalia style

CREAMY DESSERT CORNALIA STYLE


~



tagliata di frutta fresca

CUT OF FRESH FRUIT

acqua e caffè inclusi
WATER AND COFFEE INCLUDED




Euro 28,00 a persona
EURO 28,00 PER PERSON



"leonardo" menu



maltagliati di sfoglia con hummus di ceci

MALTAGLIATI OF PUFF PASTRY WITH 
CHICKPEA HUMMUS



~



filetto di branzino con crema di patate agli
agrumi e bottarga di muggine

SEA BASS FILLET WITH CITRUS POTATO CREAM
AND MULLET BOTTARGA



~



cremoso cornalia style

CREAMY DESSERT CORNALIA STYLE


~



tagliata di frutta fresca

CUT OF FRESH FRUIT

acqua e caffè inclusi
WATER AND COFFEE INCLUDED




Euro 28,00 a persona
EURO 28,00 PER PERSON


